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Wijn proeven in Luxemburg

QEen middag bij Caves St. Martin

Kt er niet meteen aan, maar in Luxemburg kun je geweldige wijnen drinken. Langs de oevers van de rivier de Moesel vind je kilometers lang, glooiende
en. Ze brengen heerlijke Crémant, Riesling en Pinot Gris voort. Tijdens een stedentrip L kun je heel g wijn proeven langs de Moesel:
met de Lgxembourg Card rels je namelijk gratis door het hele land.

L

Het wijngebied van Luxemburg loopt langs de Moesel en is z0'n 42 kilometer lang, van Wasserbillig in het Noorden tot Schengen in het Zuiden. Er is zelfs een heuze
‘wijnroute’ langs pittorekse dorpjes die mooie panorama's over de wijngaarden en de rivier bieden en waar je naar ust wijn kunt proeven bij de wijnboer zelf of in
één van de vele goede restaurants.

Wil je een kijkje nemen bij een wijnmaker? Stap dan in Luxemburg Stad in de bus en ga naar Remich. Hier kun je namelljl@v elust wijn proeven bij Caves St. Martin.
Het plaatsje Remich ligt op zo'n 40 minuten met de bus van Luxemburg Stad, maar het is een prettig ritje door kleine dorpen nfet ht over de glooiende heuvels vol
wijnranken. Eenmaal aangekomen in het gezellige Remich loop je langs de Moesel totdat je het wijnhuis als vanzelf tegenkomt.

Goed bewaard geheim in de rotsen \

In eerste instantie zie je alleen het paviljoen waar je prima kunt lunchen en natuurlijk een bijpassend wijntje van eigen makelij bij kunt bestellen. Maar het ggheim van

maken van mousserende wijnen. Ze kozen hiervoor niet alleen dezelfde producti als die van Cl maar besloten de wijnen te produterei
Hier is de temperatuur het hele jaar door 12C en dat komt de kwaliteit van de wijnen ten goede.
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Uitgehouwen in de rotsen vind je inmiddels bijne een kilomefer aan ondergrondse gangen. Tijdens de rondleiding krijg je een goede indruk van het productieproces en zie

je

maar dan ook flessen die braaf wacht t zij worden gekrukt en een label krijgen. Maar de ondergrondse gangen dienen ook een beetje als

museum en tijdens je wandeling kom je allerlei werktuigen uit ve n tegen, mooie flessen die zo'n honderd jaar geleden werden gebruikt en manshoge foto's die

je tonen hoe het werk er lang geleden aan toe ging.

Het vlaggenschip: Crémant St Martin Brut

Aan het einde van je rondleiding kun je naar hartelust wijnen proeven en kopen. BEQE[ wijnen van Caves St, Martin (http:// ke
Iwebsite/homepage/index EN.html). Dit zijn veelal witte wijnen, maar er zit ook een soep{le Pigbt Noire tussen die een beetje naar frambozen smaakt en een kruidige
afdronk heeft. Mijn favoriet is de Pinot Blanc met aroma's van appels en amandelen, die ik g| B\EZ%“\ salade zou drinken. Ook de frisse Riesling is het proeven waard.
Maar waar je bij Caves St. Martin eigenlijk net omheen kunt zijn de Crémants, ofwel: de mousserdqde e
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Omdat deze nu eenmaal niet uit de Champagne streek komen, mogen ze de naam niet dragen. Maar aangezien de mousserende wijnen wel op dezelfde manier worden
geproduceerd heten zij 'Crémants’ en de wijnmakers van Caves St. Martin zijn erin gespecialiseerd het in produceren van mooie Crémants. Vlaggenschip is zonder twijfel
de Brut met fijne bubbeltjes, als je goed proeft zul je de smaken van peer en hazelnoot ontdekken. Liefhebbers van fruitige mousserende wijn hebben een goeie aan de
rosé-Brut met de zoete en frisse smaak van aarbeien en frambozen.
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Wijn proeven bij Caves St. Martin: hoe pak je het@p?

 Vanuit Luxemburg stad pak je bus nr. 175. Deze rijdt elk halfuur. De rit naar Remich duurt ongeveer 40 minuten.

* Meteen | g Card (http: B.C ard) kun je niet alleen gebr van het vervoer in L Stad, maar
in het hele land. Met je Card krijg je ook korting op een rondleiding van Caves St. Martin. \
 Reserveren bij Caves St. Martin hoeft niet per se, maar is wel aan te raden.

 Heb je geen tijd om vanuit Luxemburg Stad te gaan wijn proeven? Niet getreurd! Ga s avonds voor het eten even uitgebreid Luxemburgse wijnen proeveq bij Dipso
(http://vewvedipso.lu/#home), een ontzettend leuke wijnbar in het centrum van de stad in een schitterend historisch straatje.
« Bekijk alle tips voor een stedentrip Luxemburg i

Tags: wijn (/c 15-wijn) Luxemburg (/component/tags/tag/63-luxemburg)

< Vori;

Reacties (0) Niouw roactio toavoegen

Er zijn nog geen reacties. \80

ijf een reactie

(http:/A fac ; & 1 i ;

L4
%3A%2F; proeveniia L b i _glass& \Z
Bl o 4] LJol T

%2F o) 3Re0521200089¢76ffdd)

pr
Luxemburg)  description=Wijn proeven in Luxemburg) é

11/01/2016 12:20



Wijn proeven in Luxemburg

4 von 5

g
il 5 N

! NI LS

BESTEMMINGEN
| ERRAN

(http: d I/stedentrip)
RIS Y P a
MINI-BREAK IN NL
EERTTRERT v . ]

(http: i ips.nl/mini-
break-in-nederland)
WELKOM
Welkom op Mooistestedentrips.nl, website en blog van Esther de Beer: journalisten (1 BLOG ende
mooie stad, op zoek naar bijzondere hotspots die je niet snel in de guidebooks vindt. |
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11 praktische tips voor een
stedentrip Rome.

° NIEUWS IN JE INBOX

Mis nooit het Iaatﬁﬂ\ile tips over stedentrips, de nieuwste CityGuides en winacties! Blijf op

klein budget? Bekijk de tips!
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C(\X S Stedentrip Londen met een

ips.nl /njeuws/grati

Meer zien in lerland? 5
bijzondere dagtrips vanuit
Dublin
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Prachtig USA: de route
(http://mooistestedentrips.nl

-san- isco) van Las
Vegas naar San Francisco.
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. rast _ cafes-en-terrassen): dwbeste
5560 restaurants en cafés.
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